
Schlanker, gepfl. Mann, 60,
sucht ebensolche Sie (gerne älter)
für spontane Treffen � 0176/
62785180

Poln. Allround-Handwerker
FN, übernimmt Renovierungen, Haushaltsauf-
lösungen, Fliesen/Pflastersteine legen u.v.m.

seriös · sauber · günstig
Tel.: 01 60 / 3 40 58 57 oder 0 75 42 / 9 38 70 67

Gebrauchte Ledercouchgarni-
tur
(Sofa und 2 Sessel), Massiveiche, zu
verschenken.

Wohn+Schlafzimmer kpl,
weitere Schränke, sehr guter Zu-
stand, Selbstabbau/abholung ab so-
fort wegen Außwanderung kosten-
los/zu verschenken Tel.07585-
1761 - Eichenweg 14 88356
Ostrach

Schwiegermuttersitz
ca 60cm hoch ohne Topf, ca 30 Jah-
re alt, zu verschenken.Tel.07543-
1435 ab 12.30h

Zaun aus Staketen oder
Maschendraht zu verschenken ge-
sucht. Der Zaun (20-30m oder auch
kürzere Abschnitte) sollte stabil und
intakt sein. Tel. 0176-64300014.

Zu verschenken:
AEG Munddusche wenig gebraucht,
absolut intakt sowie Berberteppich,
sehr gut erhalten, Maße ca.
120x200 cm, Farben gelb/ocker,
schwarz, natur/weiß. Standort: RV-
Torkenweiler. Kontakt: hjs53@
gmx.de

Küche zu verschenken
In Leutkirch, 2x2x2 m, Selbstabbau,
0176 /56966001

Steilwandzelt Stromeyer
4,6x4,6m, Dia-Projektor, Elektr.
Schreibmaschine Brother LW-20/
30, Gitarre, Federbett-Decke
90x190, versch. Messwerkzeug/Mi-
krometer � 07541/75014

Funk Stereo TV Hörsystem
von
Sennheiser zu verschenken. 0751
43129 (AB)

Thuja-Zweige abzugeben.
07565 7294

Trester / Apfeltrester
zu verschenken. 07305/8985

Doppelbett 2,00x2,00 m mit
Rost u. Matratze zu verschenken in
Kisslegg Tel. 0160 95381406

Kehrmaschine Kärcher S650
2 Seitenbesen, leicht reparaturbe-
dürftig, zu verschenken. Tel.:
01718534790.

Alte Holzfenster
verschiedene Größen zu verschen-
ken in Leutkirch. Tel.: 0163/
4250532

Braunes Ledersofa 3-Sitzer an
Abholer in Leutkirch zu verschen-
ken. Tel. 07561/72402

Starke Glasscheiben für ein
300 Liter Aquarium komplett.
� 07541/72633

Zu verschenken (baldmög-
lichst
- Umzug) Wohnzimmerschrank 60er
Jahre--Bauernschlafzimmer 1930--
Klappsofa mit Bettkasten und 2 ein-
fache Schreibtische für Werkstatt bit-
te nur SMS 017688200161

Geschirr abzugeben. Abho-
lung
in Weingarten über 0751 43129
(AB)

Wohnzimmerschrankwand zu
verschenken. Eiche rustikal, massiv.
3,50m lang und 2,20m hoch.
� 0751/91296

3 Kartons mit
Flohmarktartikeln zu verschenken,
nur geschlossen abzugeben. Außer-
dem eine klappbare Massagebank.

Mutterboden, Humus
ca. 4 m³ Mutterboden in Wangen im
Allgäu, Praßbergsiedlung, an Selbst-
abholer zu verschenken, bitte Anruf
unter 07522/1221 oder 0176 472
68 883

Schöner Grabstein mit Zube-
hör
(für Weihwasser und Kerze) zu ver-
schenken. Zu erfragen unter Tel.:
0751/62045

Reserverad 105x70 R14 Mi-
chelin
neu zu verschenken, Tel. 0751-
51302

Aushub
ca. 2 cbm an Selbstabholer in Wein-
garten zu verschenken. Mobil ab
16.00 Uhr 0177/5934458

3 x Räder 185/55 + 4x 195/
50
für A-Klasse zu verschenken. Tel.
01575/9611275

Springbrunnen-Becken GFK,
mit
Deckel, ca.100 ltr, Ø88x35 cm,
schwarz, zu verschenken an Selbst-
abholer, 07542/9408641

Esstisch Eiche rustikal
1,20x0,
80 auf 2,00 m ausziehbar zu ver-
schenken in Kisslegg Tel. 0160
95381406

Gästezimmer im Vogtländer-
Stil
zu verschenken. Eiche-furniert, Front
bemalt. Bestehend aus 1 Doppel-
bett (inkl. Lattenroste), 2 Nachttisch-
chen, 1 Tisch + 2 Stühle, 1 Schrank
sowie Lampen. Guter Zustand. Ge-
gen Abholung. Tel.: 08385/586.

Ser stapiler Disch, Nusbauhm
-Masief, 79 cm tüv x 109 cm braid,
78 cm hoch, mit Schuhplade, apzu-
hohlen in 88361 Aldschhaußen. Vod-
dohs kennen geschiggd werten berr
WattsAbb oter Imeil. Tel.: 0170 12
91 367 - neueLiebeRV2014@
love.ms

Vitrine 1,87x2,01x0,43
mit Beleuchtung. Schlafsofa braun
mit großen Deko-Kissen, alles we-
gen Wohnungsverkleinerung zu ver-
schenken u. abzugeben in Bad Wald-
see, Tel. 01602795911

Aquarium zu verschenken,
100x50x40cm, in Isny für Selbstab-
holer, Tel. 0175 875 2085

Dominanter Mann 55 J.,
attraktiv mit gefährlichem Charme
sucht hingebungsvolles weibliches
Pendant für außergewöhnliche Aus-
zeiten in schönem Domizil in SIG.
play-heart@gmx.de

Dienstleistungen lokalVerschenken

Kontakte

Allein schon Anblick und Duft
all der Backwerke sind ver-
führerisch: Innungsbäckerei-
en der Bäckerinnung Ravens-
burg brachten in der vergan-
genen Woche Früchtebrote,
Birnenbrote, Apfelbrote
Christstollen und Lebkuchen
zur freiwilligen Prüfung. So-
mit können die Kunden sich
darauf verlassen, dass in die-
sen Bäckereien hochwertige,
feine Produkte über die La-
dentheke gereicht werden.

VON ROSA LANER

WEISSENAU – Aufgereiht lie-
gen die Köstlichkeiten vor den
Prüfern. „Saftig, wunderbar.
Ein schönes Krumenbild. Ge-
tränkte Früchte mit Rum.
Schön für das Auge nach All-
gäuer Art im Teigmantel ein-
geschlagen“, solche Aussagen
sind während der Prüfung zu
vernehmen. Die Stollenprü-
fung wurde wieder unter dem
Dach der Bäko in Weißenau
nach strengen Richtlinien
durchgeführt. Bewertet wur-
den Form und Aussehen,
Oberflächen- und Krustenei-
genschaft, Lockerung und
Krumenbild, Struktur und
Elastizität sowie Geruch und
Geschmack. Die Prüfung ver-
lief anonym. Auf einer Män-
gelliste wurden sämtliche Ab-
weichungen eingetragen. Die
höchste Punktzahl, die für op-
timale Qualität erreicht wer-
den kann, sind 100 Punkte.
Damit erhält der Betrieb eine
Urkunde für sehr gute Leis-
tungen und die Auszeichnung
Gold. Von 90 bis 99 Punkte
gibt es Silber. 80 bis 89 Punkte

ein Zufrieden. Unter 80 Punk-
ten ist das Ergebnis verbesse-
rungswürdig.

Das ehrenamtliche Prüfer-
team
Das Prüfer-Team mit Ehren-
obermeister Franz Josef Wan-
dinger und Egolf Schiele ging
kompetent und kritisch vor.
Franz Josef Wandinger lobte:
„Die Qualität ist auf hohem
Niveau. Es ist wichtig, dass die
Bäcker ihre Stollen prüfen las-
sen und sich der Jury stellen.
Sie sind offen für Verbesse-
rungsvorschläge. So ist die
sehr gute Qualität unter an-
derem dieser jährlichen Prü-
fung zu verdanken.“ 

Bäckermeister Egolf Schiele
war vor seinem Ruhestand
über viele Jahre hinweg an der
Berufsschule Ravensburg als
Lehrer für die Ausbildung der
Bäcker und Bäckereifachver-
käufer im Einsatz. Weit über
1000 junge Leute drückten bei
ihm die Schulbank. Auf die
Frage, ob er ein strenger Prü-
fer sei, antwortete er: „Streng
ist nicht der richtige Ausdruck.
Man muss fair und korrekt
sein und nach den Richtlinien
prüfen.“ Seine Devise lautet:
Bei jedem Bissen, den der
Kunde macht, muss er die
Chance haben, auf Birnen zu
stoßen.

Obermeister Werner Leser or-
ganisierte die Stollenprüfung
gemeinsam mit der Kreis-
handwerkerschaft Ravens-
burg in vorbildlicher Weise. Er
achtete während der Prüfung
darauf, dass alles anonym ver-

lief. „Verwendet werden so-
wohl frische als auch getrock-
nete Früchte. Ein Apfelbrot
mit getrockneten Äpfeln ist
wesentlich süßer im Ge-
schmack“, erklärte der Ober-
meister. Die Aufbewahrung
von Stollen mit frischen
Früchten sei im Kühlen rat-
sam. Wenn mit getrockneten
Früchten gebacken wurde,
eigne sich Raumtemperatur
besser, zum Beispiel ein Brot-
topf.

„Als Bäcker muss man immer
etwas Neues ausprobieren.
Das macht es spannend. Pro-
bieren geht über Studieren.
Wenn man es nicht in die Tat
umsetzen kann, nützt alles
Lernen nichts. Wir arbeiten
mit Naturprodukten wie zum
Beispiel Birnen, Datteln, Nüs-
sen, die erntebedingt jedes
Jahr anders ausfallen. Darauf
muss sich der Bäcker einstel-
len“, so Franz Josef Wandin-
ger.

Schließlich noch die Frage, ob
die Herren auch privat gerne

backen. Egolf Schiele: „Ich ba-
cke für mein Leben gerne da-
heim, das steckt noch in mir.
Gerade auch Seelen für die
Kinder.“ Werner Leser: „Ich
backe auch im Urlaub, mal ein
Zopf oder ein Brot, das gehört
für mich dazu.“ Franz Josef
Wandinger lacht und meint
augenzwinkernd: „Weniger.“

Neue top Website
Die Bäckerinnung Ravensburg
präsentiert sich mit der neuen
Website baeckerinnung-
rv.de, die absolut anspre-
chend gestaltet ist. Einmal
mehr wird auch hier deutlich,
dass traditionelles Bäcker-
handwerk echte Qualität be-
deutet. Interessant ist unter
anderem ein Bericht über die
Bäckerjugend-Weltmeister-
schaft 2021 in Frankreich. Zum
Siegerteam gehört Moritz
Metzler, der die Gesellenprü-
fung im Bezirk Ravensburg
gemacht hat. „Über solchen
Nachwuchs, der unser Hand-
werk international so toll re-
präsentiert, dürfen auch wir
stolz sein“, so Obermeister

Werner Leser anerkennend.
Über ihre Erfolge freuen kann
sich auch die Leutkircherin
Claudia Lichtensteiger, die in
der Bäckerei Heinzelmann
ausgebildet wurde. Sie ist Ba-
den-Württembergische Kam-
mersiegerin und darf nun
beim Landeswettbewerb teil-
nehmen.

Eine weitere Botschaft der
Homepage: Individualität
statt Massenware. Frische
statt Konservierung. Regiona-
lität und Nachhaltigkeit. Dass
dies keine leeren Worte sind,
ist bei der Stollenprüfung ein-
mal mehr zu erleben. In einem
Birnenbrot dürfen zum Bei-
spiel nicht mehr Aprikosen als
Birnen drin sein, sonst ist es
ein Früchtebrot. Es darf nicht
überwürzt sein, die Gewürze
müssen harmonieren. Christ-
stollen sind vom Aroma und
Teig her am intensivsten. So
trägt zum Beispiel Stollenge-
würz oder Bittermandel in
Christstollen eine deutliche
Note. Es ist mit diesen Back-
werken nicht so einfach, ist
der Ofen zu kalt, gibt es keine
schöne Form. Ist er zu heiß,
verbrennt es. Dabei muss die
Backzeit unbedingt eingehal-
ten werden, sonst ist der Stol-
len innen nicht durch. Jedes
Backwerk ist individuell, so-
wohl optisch als auch ge-
schmacklich. Aber eins haben
alle gemeinsam: Diese Hoch-
genüsse werden in der Back-
stube mit viel Liebe und Er-
fahrung hergestellt. Genau
das macht das Handwerk der
Innungsbäckereien aus. 

Bei der Stollenprüfung im Einsatz v.l. Werner Leser, Franz Josef
Wandinger und Egolf Schiele. FOTOS: ROSA LANER
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Sonderveröffentlichung

STOLLENPRÜFUNG Bäckerinnung Ravensburg

Kornhausstraße 7 · Leutkirch 
Telefon 07561/3741

Hauptstraße 60
88326 Aulendorf

www.baeckerei-leser.de

www.biolandbaeckerei-mueller.de

Lindauer Str. 43 · Wangen 
T. 24 23 · www.vogelbaeck.de 

Filiale: Waltersbühl 22 · T. 80667


